
 

 

Los alumnos y profesores queremos darle la bienvenida y agradecer su colaboración a 

desarrollar el aprendizaje  para poder llegar a crear grandes profesionales, esperamos 

que disfruten de nuestra cocina y servicio.    

Menú gastronómico 

Taco de crustáceos y moluscos 
(Contiene moluscos, crustáceos, moluscos, pescado y leche)                                         

Nacho de pisto manchego y huevo con maíz   
(Contiene huevos y frutos con cascara) 
                                                                                                                                

Mini magnun de foie y cereza 
(Contiene leche, sulfitos, gluten, soja y frutos de cáscara) 

Yogurt de ajo arriero y compota de tomate                                                                                                              
(Contiene gluten, frutos con cáscara, huevos, pescado y leche)             

Arroz con costra 
(Contiene crustáceos, moluscos, sulfitos, frutos con cáscara, pescado, huevos y gluten) 

Bao buns de papada ibérica marinada con miel y mostaza 
(Contiene gluten, leche, huevos, mostaza y soja) 

 

Sopa de queso Manchego con albahaca y membrillo 
(Contiene leche, gluten y sulfitos) 

Menestra de verduras y salmón marinado       
(Contiene pescado, moluscos, apio y gluten) 

 

Pez mantequilla osmotizado con azafrán y fresas 
 (Contiene pescado, frutos con cascara, leche, huevo y sulfitos) 
 

Presa ibérica con praliné de avellana y aire de lácteos                   
(Contiene leche, sulfitos, frutos con cáscara y gluten) 

 

Sorbete de piña, coco y menta 

Cremoso de mazapán con helado de lima                   
(Contiene frutos con cáscara, gluten, huevos y leche) 

Tarta de queso, fresas y cacao 
(Contiene gluten, frutos con cáscara, huevos, soja, sulfitos y leche) 

Mignardises                                                       
(Contiene gluten, frutos con cáscara, soja, huevo y leche)                                               

 

El menú incluye  panes variados (Contiene gluten), aceite oliva virgen extra y agua mineral. 

Este menú se servirá hasta las 15:00 horas a mesa completa 

Precio 22 € Iva incluido 

 



 

 

 

Menú ejecutivo 

Mini magnun de foie y cereza 
(Contiene leche, sulfitos, gluten, soja y frutos de cáscara) 

Yogurt de ajo arriero y compota de tomate                                                                                                             
(Contiene gluten y leche 

Bao buns de papada ibérica marinada con miel y mostaza 
(Contiene gluten y gluten) 

 

Arroz con costra de codorniz y setake 
(Contiene sulfitos, huevos, gluten y leche) 

 

Merluza con mejillones y crema de ajo 
(Contiene pescado, sulfitos  y moluscos) 

 

Magret de pato macerado con vegetales y cítricos                 
(Contiene gluten y leche) 

  

Tarta de queso, fresas y cacao                   
(Contiene gluten, frutos con cáscara, huevos, soja, sulfitos y leche) 
 

Mignardises                                                       
(Contiene gluten, frutos con cáscara, soja, huevo y leche)  

 

El menú incluye  panes variados (Contiene gluten), aceite oliva virgen extra y agua mineral. 

El menú es a mesa completa 

Menús especiales                                     Precio 20 € Iva incluido 

 

           

Precio 20 € Iva incluido 

El menú incluye  pan, aceite oliva virgen extra y agua mineral 

Menú Celiaco 

Menú Vegetariano                                                                                   

 

 

 

 


